
 
 

 

 

Il Mosaico 
 

Bevande e vini: 

Spumante cup con frutta tropicale, Mimosa, Florida cocktail, 
analcolici succhi di frutta e di pomodoro, birre nazionali, 

spumante italiano   

*** 
Salatini e dry snacks 

 

Menu: 

Composizione di sushi e ostriche  
Tempura di gamberi e sogliole 

Trionfo di canapès 
Cascata di culatello ai frutti esotici 

Barchette di pomodoro con riso pilaf e gemme di mare 
Cestino di fritti misti 

Storione marinato agli agrumi 
Bignole salate al prosciutto, zola e tonno  

Grande insalata con salmone affumicato finocchi e caprino  
*** 

Ravioli neri al salmone con le sue uova 
Sedanini verdi di pasta fresca alla passata di pomodorini ciliegia 

con aneto e bottarga di muggine 
***  

Specchio di formaggio dall’Europa al miele di castagno e frutta 
*** 

Pasticceria mignon 
*** 

Torta nuziale 
*** 
Caffè 
 

*Grand Bleu Concilio (vivace)   *Rosso Toscano (fermo) 
*Bianco di casa Mionetto (fermo)   *Bonarda, Doria di Montalto (vivace) 

 
I citati vini sono selezionati per il banqueting. Offriamo inoltre, possibilità di scegliere vini della nostra 

“Grand Carte” con supplemento costi secondo consumo. 
 

Euro 90.00 a persona 
 

 


